
25. Gaeng ped moo .................................................. 62:-
Thailändsk fläskköttsgryta i rödcurry, limeblad,
basilika och kokosmjölk

26. Padd krapaow moo ........................................... 62:-
Wokad fläskkött med lök, chili, stark basilika

Biffrätter
27. Nuh chup päng .................................................. 62:-

Friterad biff med sötsursås eller currysås
28. Nuh padd king ................................................... 62:-

Wokad biff med ingefära
29. Nuh padd nhamai .............................................. 62:-

Wokad biff med bambuskott
30. Nuh padd hamyai ............................................. 62:-

Wokad biff med lök
31. Nuh padd tonkratiem ....................................... 62:-

Wokad biff med purjolök
32. Nuh padd sauce pongkrari ............................... 62:-

Wokad biff i currysås
33. Nuh padd nammanhoi ...................................... 62:-

Wokad biff med broccolli
34. Gaeng keaw whan nuh ..................................... 64:-

Thailändsk biffgryta i gröncurry, limeblad,
basilika och kokosmjölk

35. Gaeng panäng nuh ............................................ 64:-
Thailändsk biffgryta i panängcurry, kokosmjölk
och limeblad

36. Gaeng matsaman nuh ....................................... 64:-
Thailändsk biffgryta i matsamancurry, kokosmjölk
och cashewnötter

37. Padd krapaow nuh ............................................ 64:-
Wokad biff med lök, chili och stark basilika

Skaldjursrätter

38. Goong padd pak ................................................ 67:-
Wokade jätteräkor med blandade grönsaker

39. Goong padd saucekratiem ............................... 67:-
Wokade  jätteräkor i vitlöksås

40.Goong padd prew-whan .................................... 67:-
Wokade jätteräkor i sötsursås

41. Goong chup päng .............................................. 67:-
Friterade räkor med sötsursås eller currysås

42. Gaeng keaw whan goong .................................. 69:-
Thailändsk räkgryta i grön curry, limeblad,
basilika och kokosmjölk

43. Gaeng panäng goong ........................................ 69:-
Thailändsk räkgryta i panängcurry, kokosmjölk
och limeblad

44. Padd krapaow goong ........................................ 69:-
Wokade räkor med lök, chili och stark basilika

45. Gaeng kua saparod goong ................................ 69:-
Thailändsk räkgryta i rödcurry,
kokosmjölk och ananas

Förrätter
 1. Pha pia taad ....................................................... 33:-

Friterad hemlagad vårrulle
2. Tom yam goong ................................................. 38:-

Thailändsk kryddig räksoppa (syrlig - stark)
3. Tom kha gai ....................................................... 35:-

Thailändsk kycklingsoppa i kokosmjölk (syrlig - stark)

Kycklingrätter
4. Gai padd prik medmamuang ........................... 62:-

Wokad kyckling med cashewnnötter i chilipastesås
5. Gai padd king .................................................... 59:-

Wokad kyckling med ingefära
6. Gaeng kua saparod gai ..................................... 62:-

Thailändsk kycklingsgryta i rödcurry, limblad
kokosmjölk, ananas och basilika

7. Gai padd pak ..................................................... 59:-
Wokad kyckling med grönsaker

8. Gai padd prew-whan ........................................ 59:-
Wokad kyckling i sötsursås

9. Gai padd sauce pongkrari ................................ 59:-
Wokad kyckling i currysås

10. Gai padd nhamai .............................................. 59:-
Wokad kyckling med bambuskott

11. Gai padd medmamuang ................................... 62:-
Wokad kyckling med cashewnötter

12. Gai chup päng ................................................... 59:-
Friterad kyckling med sötsursås eller currysås

13. Gaeng keaw whan gai ....................................... 62:-
Thailändsk kycklingsgryta i gröncurry, basilika
limeblad och kokosmjölk

14. Gaeng panäng gai ............................................. 62:-
Thailändsk kycklinggryta i panängcurry
limeblad och kokosmjölk

15. Gaeng matsaman gai ........................................ 62:-
Thailändsk kycklinggryta i matsamancurry,

      kokosmjölk, och cashewnötter
16. Gaeng ped gai .................................................... 62:-

Thailändsk kycklinggryta i rödcurry, basilika
limeblad och kokosmjölk

17. Patt krapaow gai .............................................. 62:-
Wokad kyckling med lök, chili och stark basilika

18. Satey gai ............................................................. 62:-
Grillspett med kyckling, jordnötssås och gurksallad

Fläskrätter

19. Moo padd pak ................................................... 59:-
Wokat fläskkött med blandade grönsaker

20. Moo padd prew-whan ....................................... 59:-
Wokat fläskkött i sötsursås

21. Moo padd sauce pongkrari .............................. 59:-
Wokat fläskkött i currysås

23. Moo chup päng .................................................. 59:-
Friterat fläskkött med sötsursås eller currysås

24. Gaeng keaw whan moo ..................................... 62:-
Thailändsk fläskköttsgryta i gröncurry, limeblad,
basilika och kokosmjölk

 =   Starkt, kryddad med thailändsk chili
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Hästevikgatan 61
426 71 Västra Frölunda
(Tånguddens båthamn)

Tel: 031 - 69 82 75
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DAGENS LUNCH
Måndag - Fredag
kl. 11.00 - 15.00

Inklusiv vårrulle, sallad, bröd
dryck och kaffe ................ 59:-
Lunch Avhämtning .......... 54:-

Ris och nudelrätter

48. Khao padd gai ................................................... 59:-
Stekt ris med kyckling och ägg

49. Khao padd goong .............................................. 62:-
Stekt ris med räkor och ägg

50. Khao padd raum ............................................... 64:-
Stekt ris med kyckling, räkor och ägg

51. Nasi goreng ........................................................ 64:-
Stekt ris med kyckling, räkor, curry, stekt ägg
och rostad lök

52. Gai Ramen ......................................................... 59:-
Stekta äggnudlar med kyckling och grönsaker

53. Bami goreng ...................................................... 64:-
Stekta äggnudlar med kyckling, räkor , curry,
ägg och rostad lök

54. Padd thai goong ................................................. 67:-
Stekta risnudlar på thaivis med räkor, ägg och
krossade jordnötter

55. Padd thai gai ...................................................... 59:-
Stekta risnudlar på thaivis med kyckling, ägg
och krossade jordnötter

Övriga rätter

58. Padd pak raummit ............................................ 54:-
Wokade blandade grönsaker och cashewnötter

60. Chop Suey de luxe ............................................. 69:-
Wokad kyckling, fläskkött, räkor och grönsaker

Vegetariska rätter .................................................. 60:-
Välj fritt ur menyn med tufo iställer för kött

Kokt / grillad korv
    med    bröd.............................. ..   15:-

med pommes frites ................. 30:-

90 g. Hamburgare, dressing, sallad
med bröd ................................ 33:-
med pommes frites ................. 45:-

150 g. Hamburgare, dressing, sallad
med bröd ................................ 38:-
med pommes frites ................. 50:-

Big meal ....................................... 55:-
90 g. hamburgare med bröd
+ pommes frites  + 33cl läsk

Super meal ...................................... 61:-
150 g. hamburgare med bröd
+ pommes frites  + 33cl läsk

Pommes Frites ................................ 17:-

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

ÖPPET TIDER

Måndag - Fredag  11.00 - 20.00
Lördag - Söndag  12.00 - 20.00

Ring så lagar vi
Välkomna

Thailändska och kinesiska
specialiteter

Take Away

○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

www.sala-thai.se

 


