CATERINGMENY



VALKOMMEN TILL LASSES MATSTUGA-
EN CATERING UTAN GRANSER!

VAR BREDA ERFARENHET SKALL GORA ER TRYGG ATT BESTALLA ETT

ARRANGEMANG GENOM OSS.

VI TILLHANDAHALLER INTE BARA MATEN - KONCEPTET
AR SA MYCKET STORRE. VI HJALPER VARA MATKUNDER:
» ATT FINNA FESTLOKAL GENOM VARA FOTOPARMAR OVER

SUNDSVALLS VARIERANDE UTBUD AV FESTPLATSER

> ATT HYRA PORSLIN, DUKAR MM

» ATT HITTA MUSIKEN OCH UNDERHALLNINGEN

» ATT HYRA IN MOBLER ELLER KANSKE ETT TALT

» ATT TA FRAM EN FANTASTISK SERVERINGSPERSONAL
» ATT HITTA AKTIVITETER FOR ER TILLSTALLNING

» ATT OM OCH OM IGEN FA SITTA OCH FESTPLANERA MED
KOKSMASTAREN ELLER VARA CATERINGSPECIALISTER

VI HAR DESSUTOM EN UNIK SERVICE, DAR NI KOSTNADSFRITT FAR
LANA DEKORATIONER. KOM OCH BESOK OSS - VI HAR MASSOR ATT

TITTA PA:

- STORA KANDELABRAR
» LJUSLYKTOR

» VATTENLYKTOR

» TEMAREKVISITA

- SIDENBLOMMOR

BESTALLNING

VI ONSKAR ER BESTALLNING, SA TIDIGT SOM MOJLIGT.

FOR ATT KUNNA TILLGODOSE ETT FRITT URVAL UR VAR MENY,
BOR ER BESTALLNING INKOMMA SENAST EN VECKA INNAN
LEVERANS. DAREFTER HAR NI MOJLIGHET ATT PAVERKA
ANTALET MATPORTIONER T O M 3 VARDAGAR INNAN LEVERANS-
DAG (FORE 12.00 DENNA DAG). JUSTERINGAR SOM DAREFTER
ONSKAS GORAS NEDAT - KAN TYVARR INTE TILLGODOSES.

MATEN KOMMER ATT LEVERERAS OCH DEBITERAS.

EN OKNING AV ANTALET MATPORTIONER KAN GORAS
[ VISS BEGRANSAD MAN - TIDSASPEKT OCH
RAVARUTILLGANG STYR MOJLIGHETEN.

VID BESTALLNINGAR MED MYCKET KORT VARSEL -
KONTAKTA OSS FOR ATT UNDERSOKA MOJLIGHETEN
TILL EN LEVERANS.

AVBOKNING BETRAFFANDE LOKAL, MUSIKARRANGEMANG,
MOBLER, PERSONAL SAMT ANNAT (UTOVER MAT) - GALLER
SARSKILDA AVBOKNINGSREGLER, SOM OVERENSKOMMES
VID ER BESTALLNING.

LEVERANS

VI LEVERERAR ALLA DAGAR I VECKAN INOM SUNDSVALLS-
OMRADET - FRAKTFRITT UNDER TIDERNA 07.00 - 19.00.
LEVERANSER SOM INNEBAR TRANSPORT I MER AN 15 KM FRAN
SUNDSVALL SAMT ANDRA TIDER - BEGAR PRISUPPGIFT.

PRISER

I ALL PRISSATTNING I DENNA MENY - INGAR LAGSTADGAD
MOMS. VID MYCKET STORA ARRANGEMANG, KAN RABATTER
ERHALLAS. BEGAR OFFERT. PRISSATTNINGEN AVSER CATERING,
DVS ATT VI LEVERERAR MATEN TILL ER FESTPLATS.

ONSKAR NI HALLA FESTEN I VAR RESTAURANG, GALLER
SARSKILD PRISSATTNING. KONTAKTA OSS FOR UPPLYSNING.

BETALNINGSVILLKOR

FORETAGSKUNDER: FAKTURERAS 30 DAGAR NETTO
PRIVATKUNDER: KONTANT BETALNING VID LEVERANS
ELLER 50% DELBETALNING SENAST 3 DAGAR INNAN
LEVERANS SAMT 50% FAKTURERAS 10 DAGAR NETTO.

PORSLIN

VI HAR DET MESTA SOM BEHOVS.
DISKNING INGAR. ETT LITET
AXPLOCK AV VART HYRESURVAL.
AVSER STYCKEPRIS.

TALLRIK 5:-
ASSIETTE 4:-
GLAS OLIKA SORTER 4
BESTICK/PAR 4:-
DESSERTSKED 2:-
KAFFEGODS M.SKED 10:-
KAFFEMUGG MED SKED 6:-
PAKETPRIS

KOMPLETT 3-RATTERS, INKL
CHAMPAGNE, AVECGLAS 45:-

PAKETPRIS TILL BUFFE
TALLRIK, BESTICK, GLAS

SAMT PLASTKAFFEMUGG 112:-
DUKAR 50:- 240 CM
SERVETTER BEGAR PRIS
LJUS BEGAR PRIS
STOL FR 24:-
BORD 4P FR 120:-

ALLERGIKER OCH VEGETARI-
ANER ERHALLER SARSKILD MAT
ENLIG ONSKEMAL.

MINSTA BESTALLNING AV MAT
AR NORMALT FOR 10 PERS. VID
BUFFE GALLER 15 PERS.

VID MINDRE ANTAL - KONTAK-
TA OSS FOR MOJLIG LOSNING.



Klassisk Toast Skagen

TOPPAD MED ROM, DILL,
RAKOR & CITRON

Tunnbrédkorg med laxréra

TOPPAD MED GRAVAD LAX,
DILL & CITRON

Vasterbottenostpaj

MED CREME FRAICHE,
ROM & ROD LOK

Bohusbakelse

GJORD PA SMORBRODSBULLE
MED SKALDJURSRORA

Lantpaté

MED CUMBERLANDSAS &
CORNICHORNS

FOrratt

55:-

70:-

75:-

75:-

75:-

Toast med marinerad kyckling 65:-

STEKTA FARSKA CHAMPINJONER
& ORTCREME

Parmaknyte av skinka &
italiensk farskost

SERVERAS PA RUCCOLABADD MED
ROSTADE ROTSAKER

Gravlaxcanapé
MED HOVMASTARSAS, DILL & CITRON

Ceasarsallad

MED KNAPERSTEKT BACON,
KRUTONGER & DRESSING

Kycklingspett

MED ORT- & VITLOKSMARINERADE
GRONSAKER SAMT CITRUSHUMMUS

Klassisk laxpaté

MED ROM & CREME FRAICHE,
DILL & CITRON

85:-

55:-

60:-

80:-

75:-

Tunna skivor av oxfilé

FYLLDA MED SPARRIS & VARLOK.
SERVERAS PA SALLADSBADD MED
FLAGAD PARMESANOST & OLIVOLJA

ROkt laxrullad

FYLLD MED ORTER & FARSKOST, SERVERAS
PA PLOCKSALLADSBADD MED LIME

Toast med rdkt renkdtt

MANGOSYLTADE KANTARELLER &
PEPPARROTSCREME

Varmrokt kalkon

MED APELSIN- & MELONSALLAD
SAMT VALNOTSOLJA &
VASTERBOTTENOSTCREME

Rak- & skaldjurscocktail

(SERVERAS I GLAS) MED AGG,
ARTOR, SPARRIS &
RHODE ISLANDDRESSING

Gubbrdéra pa kavring

MED AGG, DILL & ROD LOK

Krabbtoast

MED AVOKADO, DILL & LIME

Klassisk hummersoppa

SPETSAD MED COGNAC, SERVERAS
MED OSTSTANGER & BRODKRUTONGER

95:-

75:-

60:-

85:-

85:-

55:-

65:-

-

Skaldjurssoppa med saffran 95:-

SERVERAS MED LIMEAIOLI & BRYTBROD



Fisk

Vitvinspocherad lax

MED FINSTRIMLAD FARSK GURKA 1
CREME FRAICHE, TOPPAD MED ROM & DILL,
KOKT POTATIS

Stekt pestodverbakad
héalleflundra

MED PAPRIKACREME, GARNERING MED
DILL & CITRON. KOKT POTATIS

160:-

Saffransdoftande
fisk/skaldjursgryta

KOKAT I VITT VIN & GRADDE SERVERAS
I JATTEBULLE AV SEGT LANTBROD

140:-

Citrus- & honungsmarinerat
laxspett 135:-

TUNNSKIVAD RASTEKT KUMMINPOTATIS
MED OLIVER, LIMEAIOLI, CITRON & DILL

Klassisk stekt rédspatta 95:-

MED KOKT POTATIS, CITRON, DILL &
TJOCK DILLMAJONNAS

Bergtunga med smdrslungad

haricots verts 170:-

SALLADSLOK & RADISOR, VITVINSSAS MED
SCHALOTTENLOK & ROM, KOKT DILLPOTATIS

Strémmingslada 110:-

MED GRADDE, KAVIAR & SHERRY, HEMLAGAD
POTATISMOS, CITRON & DILL

Scampispett med het
saffranssas

KOKT RIS MED WOOKADE GRONSAKER
SAMT KALL PAPRIKADIPP & MANGOAIOLI

145:-

Regnbagsfilé pa samevis 110:-

MED KOKT POTATIS, DILL & CITRON

Gradd- & citroninlagda

spattarullader

MED RAKOR & VITVINSSAS, SMORFRAST
SPARRIS, CITRON & DILL, KOKT RIS
ELLER KOKT DILLPOTATIS

150:-

Saltsillslada 95:-

MED LOKSAS & SKIVAD POTATIS

Inkokt lax 125:-

MED SMORSLUNGADE GRONSAKER,
KOKT POTATIS SAMT CREME FRAICHESAS
MED LOK & ROM

Grillad lax

MED APELSINGLACE & SPARRIS
COUSCOUSSALLAD MED RUSSIN,
MANDEL & APELSIN

145:-

Sj6tunga Walevska 920:-

MED TRYFFEL & HUMMER
PARADRATT FRAN NAPOLEONS TID

| maltiden ingar
KLASSISK GRONSALLAD
BROD & SMOR

I MALTIDEN VALJER NI FRITT MELLAN: KOKT-, STEKT-, RASTEKT POTATIS ELLER RIS.
POTATISGRATANG ELLER UGNSBAKAD KLYFTPOTATIS KAN ERHALLAS + 10:-
(PRISTILLAGG GALLER INTE I DE FALL GRATANG ELLER KLYFTPOTATIS
FINNS OMNAMNT I OVANSTAENDE MENY)



Kott/ fagel

Ortmarinerad helstekt
flaskfilé 130:-

GLACERADE WOOKGRONSAKER, CHEVRETOPPAD
POTATISGRATANG & MURKELSAS

Mozzarella- & tomatfylld
kycklingfilé

SAFFRANSRIS ELLER RASTEKT BASIILKA-
POTATIS, BACON- & TOMATGRADDSAS

145:-

Souvlaki (grillspett) av
kyckling & frukt 140:-

UGNSGRILLAD KLYFTPOTATIS I OLIVOLJA &
HAVSSALT, KALL SAS AV ROD CURRY & LIME

Rodvinsmarinerad entrecote 120:-

MED GRILLAD SPARRIS RASTEKT
PERSILJEPOTATIS & BLOODY-MARYSAS

Tournedos 195.-

MED BACONINLINDAD SPARRIS,
VASTERBOTTENOST- & PERSILJEBRASERAD
RASTEKT POTATIS MED TRYFFELGRADDSAS

Wienerschnitzel 115:-

MED KOKT POTATIS, GRONA ARTOR, CITRON,
SARDELL, KAPRIS & RODVINSSKY

Klassisk Filé
Mignon Black & White

POTATISGRATANG

180~

Klassisk Flaskfile Oscar 145.-

(RAKOR, BEARNAISESAS, SPARRIS)
POTATISGRATANG

Kalvytterfilé

MED SHERRYVINAGERSKY & ROSTADE
ROTSAKER, PARMESANFLAGAD RASTEKT POTATIS

Smdrdegsinbakad oxfile  195:-

MED HARICOTS VERTS,
VITLOKSDOFTANDE POTATISGRATANG &
COGNACSSPETSAD KANTARELLSAS

Grillad honungsmarinerad
kycklingfilé 145:-

PA LJUMMEN SALLAD AV KRONARTSKOCKOR
& SOLTORKAD TOMAT, SPARRISRISOTTO
MED DRAGONSAS

Tjalknol 130:-

MED VATERBOTTENOSTTOPPAD
POTATISGRATANG, GINSPETSAD ENBARSSAS

Hickorymarinerat grillspett
P4 flaskkott  (+ 40:- oxriLe) 140:-

MED PARMESANTOPPAD VITLOKSGRATANG,
HET SALZASAS

Rosmarin- & citronmarinerad
lalmmkotlett 150:-

UGNSBAKAD KLYFTPOTATIS MED OLIVER
& FETAOST, RODVINSSAS

Chutneymarinerad helstekt
flaskfilé

MED GRADDKOKTA KANTARELLER & STEKT
APPLE, LJUMMEN VINAGRETTPOTATISSALLAD
MED FARSK BASILIKA & PARMESAN

Traditionella farsbiffar 110:-

MED KOKT POTATIS, GRADDSAS MED
SOLTORKAD TOMAT & PARMESAN

| maltiden ingar
KLASSISK GRONSALLAD
BROD & SMOR

I MALTIDEN VALJER NI FRITT MELLAN: KOKT-, STEKT-, RASTEKT POTATIS ELLER RIS.
POTATISGRATANG ELLER UGNSBAKAD KLYFTPOTATIS KAN ERHALLAS + 10:-
(PRISTILLAGG GALLER INTE I DE FALL GRATANG ELLER KLYFTPOTATIS
FINNS OMNAMNT I OVANSTAENDE MENY)



Efterratt

Fransk chokladkladdkaka

MED LATTVISPAD GRADDE

Citroncheesecake

PA HALLONSPEGEL

Appelkaka

MED VANILJGRADDE

Gammeldags vaniljglass

MED VARMA HALLON

Paronhalva
MED MINTCHOKLAD & MOCCAGRADDE

Klassisk marangsviss
(BANAN, MARANG, GRADDE, GLASS &
CHOKLADSAS)

Punchmarinerad fruktsallad

MED LATTVISPAD GRADDE

Pannacotta
PA VANILJYOGHURT MED HALLON

Apelsinpannkakor
MED CHOKLADSAS & GRADDE

Lingonkaka

MED VISPAD GRADDE

Schweizerndtcréme
MED GRADDE & CHOKLADDEKORATION

Tartbit

Brollopstarta

PER BIT

Friterad Camembert

MED HJORTRONSYLT

Ost & kex

25 -

45.-

60:-

55:-

50:-

50:-

65:-

60:-

60:-

55:-

40--

70:-

20:-
35:-

75:-

50:-

MED 2 SORTERS OSTAR, VINDRUVOR & PAPRIKA

Gobit eller kanelbulle

15:-

VYickning -
en lite mindre maltid
framat natten...

Laxkldmma

MED STENBITSROM, APPLE &
PEPPARROTSRORA

Vickningssallad

MED PASTA, KAVIAR, GRADDFIL,
AGG & MATJESILL

Tunnbrédrulle

MED POTATIS, ROKT KOTT, PURJOLOK
& GRADDFIL

Wraps

MED MATJESILL, POTATIS, LOK
& CREME FRAICHE

Janssons frestelse

HART BROD/SMOR, OST

Pytt i panna

MED STEKT AGG, HART BROD/SMOR,
RODBETOR

50:-

55:-

50:-

55:-

60:-

85:-



Sallad/paj

Klassisk ost- & skinksallad  65:-
Kycklingsallad 70:-

MED ANANAS & BACON

Grekisk bondsallad 65:-
MED FETAOST & OLIVER
Kalkonsallad 85:-

MED BL A COUSCOUS, ROD LOK,
ANANAS & MELON

Italiensk sallad 75:-

MED BACON, BRODKRUTONGER,
AVOKADO & PARMESAN

Raksallad 70:-

MED SPARRIS & AGG

Choritzo- & fetaostsallad 80:-

MED KRONARTSKOCKSHJARTAN
& OLIVER

Pestomarinerad pastasallad 80:-

MED BL A SKINKA, ROD LOK
& MOZZARELLAOST

Vastkustsallad 85:-

MED RAKOR, KRAFTSTJARTAR, KRABBA,
AGG, ARTOR & SPARRIS

Vegetarisk sallad 70:-

MED BL A COUS-COUS, CORN, FRUKT

| priset ingar

BROD/SMOR SAMT 1ST VALFRI DRESSING
» RHODE ISLANDDRESSING

» CURRYDRESSING

» SAFFRANSDRESSING

> ORTDRESSING

» VITLOKSDRESSING

» PASSIONSFRUKTSDRESSING

» SALZADRESSING

» MANGODRESSING

PRISSATTNINGEN AVSER SALLAD SOM SERVERAS
I SALLADSSKAL.

ONSKAS PORTIONSSALLAD I PORTIONSKARL
ELLER PA TALLRIK +10:-

Traditionell ost- & skinkpaj

EN MILDARE PA]J SOM PASSAR DE FLESTA

Kycklingpaj

TOPPAD MED ANANAS & BASILIKA

Skaldjurspaj

MED LACKERHETER FRAN HAVET.
GENEROS TOPPING AV SKALDJUR & DILL

Tacopaj

EN KOTTFARSPA] MED MEXKRYDDOR,
MAJS & FEFFERONI

Vasterbottenostpaj

FOR FINSMAKAREN AV OST

Apache paj

HET PA] MED MYCKET KRYDDA.
TOPPAD MED PEPPERONI & FEFFERONI

Vegetarisk paj

FOR DIG SOM ATER GRONT.
VI TOPPAR MED TOMATER & BASILIKA

80:-/portion

Buffé
med 2-3 sorters pagj
95:-/person

| portions- och
buffépriset ingar

BROD/SMOR

TRADITIONELL GRONSALLAD
VALFRI DRESSING

(SE VAL AV DRESSING PA VARA
GODA SALLADER)

“
L]

- = '.“,_ -




Bistro/After work

Bistrobricka med kott

PEPPARMARINERAD ROSTBIFF,

POTATISSALLAD MED KAPRIS & PERSILJA,
GRONSALLAD MED BLANDANDE SALLADSSORTER,
TOMAT, GURKA, LOK & MOZZARELLAOST,
MANGOMARINERAD KYCKLING,
PASSIONSFRUKTSDIPP, MAJSCHIPS

SKIVAD FRUKT (KIWI, APELSIN, ANANAS &
VINDRUVOR), VASTERBOTTENOST.

SMOR, KEX & LANTBROD

195:-/p

Bistrobricka med fisk 195:-/p

GRAVAD LAX MED HOVMASTARSAS, KRUSTAD MED
SKAGENRORA, POTATISSALLAD I VINAGRETT MED
FARSKRIVEN PARMESAN, KRAFT- & DILLRORA.
GRONSALLAD MED BLANDADE SALLADSORTER,
TOMAT, GURKA, LOK & FETAOST, BASILIKADIPP,
SKIVAD FRUKT (KIWI, APELSIN, CITRON &
VINDRUVOR), VASTERBOTTENOST,

SMOR, KEX & LANTBROD

Gourmétallrik 130:-/p

(FARDIG TALLRIK PA PORSLIN ELLER HARDPLAST)
INLAGD SILL, AGG MED MAJONNAS & RAKOR,
GRAVAD LAX MED HOVMASTARSAS & DILL,
ROSTBIFF MED PICKLES, POTATISSALLAD

MED KAPRIS & PERSILJA, SKINKA, LEGYMSALLAD,
OST MED PAPRIKA, KOTTBULLAR MED SALTGURKA,
GRONSALLAD, RHODE ISLAND-MAJONNAS,
ROSENBROD & SMOR, KOKT POTATIS

Party plate 55:-/p

ROKT KORYV, OST, SKURNA FARSKA GRONSAKER,
NACHOCHIPS. SERVERAS MED 2 DIPPSASER

Hot lips 65:-
TOAST MED VITLOKSRAKOR, SALLAD,
TOMAT, VITLOK & PERSILJA

Chef’s salad 90:-

TUNNA STRIMMLOR AV OST, SKINKA, KYCKLING,
KLYFTOR AV HARDKOKT AGG, FARSKA
GRONSAKER & ISBERGSSALLAD. SERVERAS

MED HET CURRYDRESSING, BROD/SMOR

The classic shrimp salad 95:-

RAK- & KRAFTSTJARTAR, SKIVADE CHAMPINJONER,
AVOKADOSKIVOR, FARSKA GRONSAKER
AGGKLYFTOR & SVARTA OLIVER. SERVERAS

MED MANGODIPP & LJUVLIG GUACAMOLE,
BROD/SMOR

Indian pan 115:-

KOTTFARSGRYTA, SMAKSATT MED KARDEMUMMA
& CURRY. SERVERAS MED RIS, KOKOS, NOTTER,
SALLAD SAMT BROD/SMOR

Asia wook 110:-

MARINERAT KOTT I STRIMLOR, WOOKAS MED
ORIENTALISKA GRONSAKER I SOTSUR SAS.
SERVERAS MED RIS, SALLAD, BROD/SMOR

Fajitas with beef & shrimp 140:-

TORTILLABROD FYLLD MED STRIMLAD BIFF,
RAKOR, ROD LOK, TOMAT, PAPRIKA & MAJS.
OSTGRATINERAS I UGN. SERVERAS MED RIS, CREME
FRAICHE, HOT SALZA & GUACAMOLE, BROD/SMOR

Pasta, beef & gorgonzola 120:-

PASTA MED LATTSTEKT STRIMLAD BIFF,

SKIVADE CHAMPINJONER, ROD LOK, PURJOLOK

& PAPRIKA. SERVERAS MED KRAMIG GORGON-
ZOLA, SALLAD MED KORSBARSTOMATER, BROD/SMOR

Tortellini al pana 110:-

KOTTFARS- & OSTGRATINERAD TORTELLINI
SERVERAS MED BON-,LOK- & TOMATSALLAD SAMT
BROD/SMOR

Het gulaschsoppa 95:-

SERVERAS MED CREME FRAICHE,
BRYTBROD/SMOR



Smdrgdsar/landgdng/
smdrgastartor

Enkel smdrgas

KLASSISK SMORGAS, LAMPLIG SOM MELLANMAL

Tekaka med ost & skinka 98:-
Tekaka med rakor & agg 48:-

Tekaka med leverpastej 98:-

Lunchbaugette

SNABB & ENKEL LUNCH, MED VARA GODA FYLL-
NINGAR. NATURLIGTVIS INNEHALLER DEN AVEN
FRASCH GRONSALLAD

Ost, skinka & potatissallad 48:-
Keso, kaviar & purjoldk 48:-

Tomat, fetaostréra,
oliver & ruccola 55.-

Currykryddad kycklingréra 50:-

Rostbiff, picklesrora &
rostad |6k 55:-

Chévrecréme, rostad
paprika & lufttorkad skinka 60:-

Skagenrdra 50:-

Kramig purjo-& tonfiskrora 48:-

Wraps 55:-

GREPPVANLIGT MAJSTUNNBRODSPAKET. BRODET
AR INLINDAT I FOLIE & ATS MED EN PLASTGAFFEL.
FORUTOM INNEHALLANDE GRONSALLAD VALJER
NI NAGON AV FOLJANDE FYLLNINGAR:

Texmex

Kycklingcurry

Lax & pepparrot
Fetaostrora, réd 16k & oliv
ROkt sik, dgg & graslok
Skagenrdra med &89

Het pepperoni, fefferoni &
soltorkad tomat

Landgang 80:-

LANDGANG FYLLD MED LACKERHETER
INKL LAX

Smorgastarta  40/50:-/bit

MATSTUGANS FANTASTISKA SMORGASTARTA
* MED RAKOR
* MED RAKOR & LAX



Buffé

Buffé Roma 175:-

* MELON MED PARMASKINKA

» KRAMIG PASTASALLAD MED BROCCOLI, GRADDE,
PESTO & MED HYVLAD PARMESAN & SKINKA

> RISOTTO DI MARE (SKALDJUR, SAFFRAN M.M)

» UGNSROSTADE MARINERADE GRONSAKER,
KRONARTSKOCKOR & OLIVER

* MOZZARELLASALLAD MED TOMAT, LOK, OLIV
OLJA, GRONSALLAD & RUCCOLA

» ITALIENSK SALAMI

> GRISSINIPINNAR MED BASILIKAAIOLI

» CIABATTABROD MED SMOR

Afrikansk buffé

* MANGOGLACERAD KYCKLING

> COUSCOUS MED RUSSIN, TOMAT, LOK,
NOTTER, BANAN & GRONSAKER

* YOGHURTDIP MED SAFFRAN OCH CHILI

» GRONSAKSWOOK MED LAMMKOTT,
PAPRIKA, ZUCCHINI, MOROTTER & LOK

> STARK HARRISSASAS

» DADEL- & APELSINRORA

» BON-, LOK- & TOMATSALLAD

* HEMLAGAT CHAPATIBROD

Spansk buffé 175:-

PAELLA (SAFFRANSRIS MED
SKALDJUR & GRONSAKER)
* SOFRITO (TOMATSAS TYP SALZA)
» CITRONMARINERADE KYCKLING DRUMSTICKS
» LIMEAIOLI
»* GRONA BONOR MED JAMON SERRANO
(LUFTTORKAD SKINKA)
» BLANDAD GRONSALLAD MED VINAGRETT,
BASILIKA & ROSTADE SOLROSFRON
* MARINERADE KRONARTSKOCKSBOTTNAR
» DADLAR MED STEKT BACON OCH PINJENOTTER
» SPANSKT LANTBROD MED SMOR

Mexicansk buffé 185:=

> HET PAELLA MEXICANA

> OSTGRATINERADE ENCHILADAS
» NACHOCHIPS

> SALZASAS

» GUACAMOLE

» TACOKRYDDAD KOTTFARS
» HARDA TACOSKAL

> MJUKT TORTILLABROD

> GRON CHILI

> RIVEN OST

» SALLAD

* TOMAT

» GURKA

> HACKAD LOK

» VITLOKSDIPP

* MAJS

180:-

Traditionell tacobuffé

> TACOKRYDDAD KOTTFARS
> HARDA TACOSKAL

* MJUKT TORTILLABROD

* SALZASAS

.

* HACKAD LOK

Buffé Louisiana Cajun 170:-

> "STICKY CHICKEN"
(UGNSSTEKTA KYCKLINGDELAR)

» KLYFTPOTATIS IDAHO (I SALTAD OLJA)

* MAJSKOLVAR & MORROTTER I RORT SMOR

» HONUNGSMARINERADE REVBENSSPJALL MED
HICKORYKRYDDA

» POTATISSALLAD MED GRILLKRYDDA

» SALLAD MED KRABBA & NOTTER

» BBQ-SAS

> MUFFINS

» BAGELS MED SMOR

Grekisk buffe 185:-

* OSTGRATINERAD RIS- & FETAOSTFYLLD PAPRIKA
> TZATZIKI (GURK- & VITLOKSYOGHURT)
» RASTEKT POTATIS MED VITLOK,
HAVSSALT & OLIVOLJA
* LIMEMARINERAT SOUVLAKISPETT (GRILLSPETT)
* GREKISK BONDSALLAD MED FETAOST
» TOMATSKIVOR MED HALLOUMIOST & OLIVOLJA
» CITRUSDOFTANDE MELITZANOSALATA
(AUBERGINERORA)
» GREKISKT LANTBROD MED SMOR

Indisk buffé 185:-

» HET LAMMGRYTA MED CHILI OCH INGEFARA

» JASMINRIS MED SAFFRAN

» KOKOSDIPP

* LIMEMARINERAT SPETT MED TIGERRAKOR

» KACHOMAR (SALLAD, TOMAT, GURKA, CHILI,
LOK & KORIANDER)

» DIPP MED PASSIONSFRUKT

» WOOKADE GRONSAKER MED ROSTADE NOTTER

» NAANBROD

125:-

CREME FRAICHE

Tillagsg

> GUACAMOLE  8:-

» RIVEN OST > BONRORA 8:-
* TOMAT * MAJS 5:-
* GURKA
* SALLAD

* NACHOCHIPS
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Buffé

Svensk traditionell buffé  165:-

> INLAGD SILL

> AGG MED MAJONNAS & RAKOR

> GRAVAD LAX MED HOVMASTARSAS

» PEPPARMARINERAD ROSTBIFF MED
PICKLESGRONSAKER

» POTATISSALLAD MED KAPRIS OCH PERSILJA

> SKINKA MED LEGYMSALLAD

> OST MED PAPRIKA

» GRONSALLAD

» KOKT POTATIS

» ROSENBROD/SPISKNACKE & SMOR

Stora svenska buffén 945.-

> SILL X 2 (INLAGD & SENAP)

» GRAVAD LAX MED HOVMASTARSAS

» AGGHALVA MED MAJONNAS OCH ROM

* LAXPATE MED ROMSAS

> SKINKA MED LEGYMSALLAD

> ROKT KALKON MED CURRYSAS

> ROSTBIFF MED PICKLESGRONSAKER

» COGNACSKORY, SALAMIKORY

» POTATISSALLAD MED KAPRIS & PERSILJA

* GRILLAD KARRE MED APPELMOS

» KYCKLINGSALLAD MED RHODE ISLANDDRESSING

> OSTBRICKA MED VINDRUVOR & KEX

> ROSENBROD/TUNNBROD & SMOR

» SMAVARMT: KOKT POTATIS, KOTTBULLAR
& PRINSKORV

Norrlandsbuffé

» INLAGD SILL

> HEMLAGAD SILLGUBBRORA MED KAVRING

» AGG MED MAJONNAS & ROM

» RENKOTT- & PEPPARROTSFYLLD KRUSTAD

> LAX MED HOVMASTARSAS

» TJALKNOL MED PICKLESGRONSAKER

> GETOST & VASTERBOTTENOST MED
VINDRUVOR OCH KEX

> POTATISSALLAD MED KAPRIS & PERSILJA

© GRONSALLAD

> KOKT POTATIS

> ROSENBROD/TUNNBROD MED SMOR

185:-

Tysk oktoberbuffé 195:-

» GRILLAD BRATWURST

» HONUNGSGLAZERADE REVBENSSPJALL
> HICKORYKRYDDAT KYCKLINGSPETT

* MANGOSALZA

> SALAMIKORV

> OLKORV

* GRILLKRYDDAD POTATISSALLAD

> BBQ-SAS

» VITLOKSDOFTANDE POTATISGRATANG
* MAJSCHIPS

» GRONSALLAD MED TOMAT, GURKA OCH LOK
» VITLOKSBROD OCH SMOR

Texas grillouffé 145:-

> CHILIMARINERAD KARREKOTLETT

> RASTEKT POTATIS MED PERSILJA

> COLESLOWSALLAD

> BON/LOK/TOMATSALLAD I VINAGRETT

» HET SALZASAS

* GRONSALLAD MED TOMAT, GURKA & LOK
> ORTDIPP

* MAJSCHIPS

» VITLOKSBROD & SMOR

Gourmébuffé 195.-

» VASTERBOTTENOSTPA] MED FINHACKAD
ROD LOK & ROM
> KRYDDMARINERAD ROSTBIFF MED PICKLES
» LANTPATE MED CUMBERLANDSAS
» POTATISSALLAD MED KAPRIS OCH SALLADSLOK
» INKOKT LAX MED TJOCK DILLMAJONAS
» SALLAD MED KORSBARSTOMAT & SILVERLOK
» BRIEOST & ADELOST MED KEX & DRUVOR
> KOKT DILLPOTATIS
» ROSENBROD OCH SMOR

Lilla italienska buffén 145.-

* OSTGRATINERAD TORTELLINI AL PANA
» RISOTTO DI MARE (SKALDJUR)
> PASTASALLAD MED BACON &
ITALIENSK ORTDRESSING
* RIVEN OST MED BASILIKA
* PARMESANOST
> GRONSALLAD
> OLIVSYMFONI MED LOK & SOLTORKAD TOMAT
> VITLOKSBROD & SMOR

Entrétoast och cocktail (per st)

> ROKT LAX I BRODSNURRA MED RUCCOLA 10:-

» KRAFTRORA PA PUMPERNICKEL 15:-
» SKAGENFYLLD MINIKRUSTAD 8:-
» BRODSNITT MED RENKOTT &

PEPPARROTSGRADDE 15:-
* MINIGLAS MED POTATISSALLAD & OLKORV ~ 15:-
> OST-& PAPRIKASNITT 12:-
» OST & OLIV PA TANDPETARE (4/P) 10:-
* SKUREN CIABATTA MED SALAMI &

SOLTORKAD TOMAT 15:-
» LAXSNITT PA VITT BROD 15:-
* SNITT MED BOHUSRORA 15:-

KOSTNADSFRITT DUKAR
VI UPP BUFFEBORDET
MED LINNEDUKAR,
KANDELABRAR &
DEKORATIONER



es

LASSES MATSTUGA | ORTVIKSV. 2 | SUNDSVALL | 060-12 80 81 | 070-577 83 94 | FAX 060-12 80 84
WWW.LASSESMATSTUGA.SE | INFO@LASSESMATSTUGA.SE



